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FICHA TECNICA: TALLARINES CON ATUN

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato de pasta preparado y codnado, listo para calentar yv consumir.
Elaborado con pasta seca, afiadiendo los demas ingredientes necesarios para su terminacién.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a pasta y tomate.

Sabor: Suave, ligeramente Acido y con sabor a pescado. Muy agradable
Color: Naranja, rojo tipico del tomate frito que contiene. Con tOnNos OSCUros.
Textura: Suave vy un poco al dente, con consistenda tipica de la pasta.

MODO ELABORACIOMN:
Elaborado con pasta seca, codda hasta poner al dente afadiendo posteriormente tomate frito y atuin dejanddo
codnar a fuego lento para que se mezden los sabores.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir en caliente. Calentar al gusto de cada comensal. También se
puede consumir en frio. El envase es apto para miagoondas en temperaturas hasta 1009

INGREDIENTES:

Tallarines (Sémola de trigo, puede contener trazas de HUEVO). Tomate (almiddn de maiz, a. girasol, azducar,
sal, acidulante :E 330. ajo y cebolla. ATUN (PESCADO) Especias naturales. Modo de empleo. Calentar a su
gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NGO 20)

Al ERGENOS: HUEVO, PESCADO

ANVBITO DE COMERCIALIZACION ¥ PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, 0.5, 0.4, 0.25, 0.2 Kg segljn formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora. (Biogon NCO 20)

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: 72//arines corr It

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiaulo isctermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO. - Aproximado segin formato (indicado en la etiqueta) se comercializa por unidad o kg, segun formato.
N© LOTE FABRICACQON: Coresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricacddn. - Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: TALLARINES CARBONARA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato de pasta preparado yv codnado, listo para calentar v consumir.
Elaborado con pasta seca, afadiendo los demas ingredientes necesarios para su terminacion.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a pasta y tomate.

Sabor: Suave, ligeramente acido y con sabor a caarne y lacteos. Muy agradable
Color: Naranja, rojo tipico del tomate frito que contiene. Con tONOSs OSCUros.
Textura: Suave v un poco al dente, con consistenda tipica de la pasta.

MODO ELABORACION:
Elaborado con pasta seca, cocida hasta poner al dente afiadiendo posteriormente tomate frito, bacon vy la salsa
carbonara, dejandolo coanar a fuego lento para que se mezclen los sabores.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir en caliente. Calentar al gusto de cada comensal. También se
puede consumir en frio. El envase es apto para migcocondas en temperaturas hasta 1000

INGREDIENTES:

Tallarines (Sémola de trigo, puede contener trazas de HUEVO). Bacon, (Proteina de SOJA, proteina de LECHE)
nata, (LECHE,LACTOSA), cebolla, aceite. Espedas naturales. Modo de empleo. Calentar a su gusto

ORIGEN ESPANA. Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCOD 20)

Al FRGENOS: HUEVO, SOJA, LECHE.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, 0.5, 0.4, 0.25, 0.2 Kg segun formato de bandeja.

Enwvasado en atmosfera protectora. (Biogon NCO 20)

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: 7allarines carborara.

ALMACEMNAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecdha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para micgoondas en temperaturas hasta 1000

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado segin formato (indicado en la etiqueta) se comercializa por unidad o kg, segun formato.
N©® LOTE FABRICACON: Coresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: TALLARINES BOLONESA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato de pasta preparado yv codnado, listo para calentar v consumir.
Elaborado con pasta seca, afadiendo los demas ingredientes necesarios para su terminacion.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a pasta y tomate.

Sabor: Suave, ligeramente acido y con sabor a carne. Muy agradable
Color: Naranja, rojo tipico del tomate frito que contiene. Con tONOSs OSCUros.
Textura: Suave v un poco al dente, con consistenda tipica de la pasta.

MODO ELABORACION:
Elaborado con pasta seca, cocida hasta poner al dente afadiendo posteriormente tomate frito y carne de cerdo
picada, dejandolo codnar a fuego lento para que se mezclen los sabores.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir en caliente. Calentar al gusto de cada comensal. También se
puede consumir en frio. El envase es apto para migcocondas en temperaturas hasta 1000

INGREDIENTES:

Tallarines (Sémda de trigo, puede contener trazas de HUEWVO). Tomate (almiddn de maiz, a. girasol, azdacr,
sal, acidulante :E 330. ajo v cebolla. Carne de cerdo picada Especias naturales. Modo de empleo. Calentar a su
gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCOD 20)

Al ERGENOS: HUEVO.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, 0.5, 0.4, 0.25, 0.2 Kg segun formato de bandeja.

Enwvasado en atmosfera protectora. (Biogon NCO 20)

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: 7allarines boloresa.

ALMACEMNAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecdha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para micgoondas en temperaturas hasta 1000

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado segin formato (indicado en la etiqueta) se comercializa por unidad o kg, segun formato.
N©® LOTE FABRICACON: Coresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: MACARRONES CON VERDURAS FRESCAS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado, terminado, listo para comer. Elaborado con macrrones
y verduras frescas.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con aromas a pasta y verduras.

Sabor: Propio del producto, con cuerpo, intenso con aromas pasta y verduras.
Color: Blanco, salpicado por el caor de las verduras que contiene.

Textura: Propia de la pasta, ligeramente al dente con trodtos de verdura.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con macarrones y verduras frescas, coddo a fuego lento de forma tradicional.
Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir calentito. El envase es apto para microondas en temperaturas
hasta 100°

INGREDIENTES: Macarrones (Sémola de trigo, puede contener trazas de HUEVO). Tomate (almiddn de maiz,
a.girasol, azlcar, sal, addulante :E 330. ajo vy cebdla. Verduras frescas. Especias naturales.
Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20)

Al ERGENOS: HUEVO, GLUTEN

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenco alimentario aubierto con filmm de pdietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.250 gr, 10 de 0.5 Kg y 7 envases de 1.6 kg
ETIQUETADO: Macarrones corl verduras rescas

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-49C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir calentito.

CARACTERISTICAS NOMINALES:
PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 400 gr. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr.
N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres

primeros digitos del dia natural.
FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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FICHA TECNICA: MACARRONES CON ATUN

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato de pasta preparado yv codnado, listo para calentar v consumir.
Elaborado con pasta seca, afadiendo los demas ingredientes necesarios para su terminacion.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a pasta y tomate.

Sabor: Suave, ligeramente acido y con sabor a pescado. Muy agradable
Color: Naranja, rojo tipico del tomate frito que contiene. Con tONOs OSCUros.
Textura: Suave v un poco al dente, con consistenda tipica de la pasta.

MODO ELABORACION:
Elaborado con pasta seca, codda hasta poner al dente afnadiendo posteriorments tomate frito y atdn dejanddo
codnar a fuego lento para que se mezden los sabores.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir en caliente. Calentar al gusto de cada comensal. También se
puede consumir en frio. El envase es apto para migcocondas en temperaturas hasta 1000

INGREDIENTES:

Tallarines (Sémda de trigo, puede contener trazas de HUEWVO). Tomate (almiddn de maiz, a. girasol, azdacr,
sal, acidulante :E 330. ajo y cebolla. ATUN (PESCADO) Especias naturales. Modo de empleo. Calentar a su
gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCOD 20)

Al FRGENOS: HUEVO, PESCADO

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, 0.5, 0.4, 0.25, 0.2 Kg segun formato de bandeja.

Enwvasado en atmosfera protectora. (Biogon NCO 20)

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Macarrones corl It

ALMACEMNAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecdha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para micgoondas en temperaturas hasta 1000

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado segin formato (indicado en la etiqueta) se comercializa por unidad o kg, segun formato.
N©® LOTE FABRICACON: Coresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: MACARRONES CARBONARA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato de pasta preparado yv codnado, listo para calentar v consumir.
Elaborado con pasta seca, afadiendo los demas ingredientes necesarios para su terminacion.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a pasta y tomate.

Sabor: Suave, ligeramente acido y con sabor a caarne y lacteos. Muy agradable
Color: Naranja, rojo tipico del tomate frito que contiene. Con tONOSs OSCUros.
Textura: Suave v un poco al dente, con consistenda tipica de la pasta.

MODO ELABORACION:
Elaborado con pasta seca, cocida hasta poner al dente afiadiendo posteriormente tomate frito, bacon vy la salsa
carbonara, dejandolo coanar a fuego lento para que se mezclen los sabores.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir en caliente. Calentar al gusto de cada comensal. También se
puede consumir en frio. El envase es apto para migcocondas en temperaturas hasta 1000

INGREDIENTES:

Tallarines (Sémola de trigo, puede contener trazas de HUEVO). Bacon, (Proteina de SOJA, proteina de LECHE)
nata, (LECHE,.LACTOSA), cebolla, aceite. Espedas naturales. Modo de empleo. Calentar a su gusto

ORIGEN ESPANA. Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCOD 20)

Al FRGENOS: HUEVO, SOJA, LECHE.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, 0.5, 0.4, 0.25, 0.2 Kg segun formato de bandeja.

Enwvasado en atmosfera protectora. (Biogon NCO 20)

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Macarrones carbornara.

ALMACEMNAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecdha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para micgoondas en temperaturas hasta 1000

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado segin formato (indicado en la etiqueta) se comercializa por unidad o kg, segun formato.
N©® LOTE FABRICACON: Coresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: MACARRONES BOLONESA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato de pasta preparado yv codnado, listo para calentar v consumir.
Elaborado con pasta seca, afadiendo los demas ingredientes necesarios para su terminacion.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a pasta y tomate.

Sabor: Suave, ligeramente acido y con sabor a carne. Muy agradable
Color: Naranja, rojo tipico del tomate frito que contiene. Con tONOS OSCUros.
Textura: Suave v un poco al dente, con consistenda tipica de la pasta.

MODO ELABORACION:
Elaborado con pasta seca, cocida hasta poner al dente afadiendo posteriormente tomate frito y carne de cerdo
picada, dejandolo codnar a fuego lento para que se mezclen los sabores.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir en caliente. Calentar al gusto de cada comensal. También se
puede consumir en frio. El envase es apto para migcocondas en temperaturas hasta 1000

INGREDIENTES:

Tallarines (Sémda de trigo, puede contener trazas de HUEWVO). Tomate (almiddn de maiz, a. girasol, azdacr,
sal, acidulante :E 330. ajo v cebolla. Carne de cerdo picada Especias naturales. Modo de empleo. Calentar a su
gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCOD 20)

Al ERGENOS: HUEVO.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, 0.5, 0.4, 0.25, 0.2 Kg segun formato de bandeja.

Enwvasado en atmosfera protectora. (Biogon NCO 20)

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Macarrones bolforiess.

ALMACEMNAMIENTO: En refrigeraciéon, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecdha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para micgoondas en temperaturas hasta 1000

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado segin formato (indicado en la etiqueta) se comercializa por unidad o kg, segun formato.
N©® LOTE FABRICACON: Coresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: LENTEJAS CON VERDURA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato de legumbres v verduras, preparado y coadanado, listo para calentar vy
consumir. Elaborado con legumbres secas, anadiendo las verduras necesarias para su terminadon.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a guiso cGasero.

Sabor: Suave, a legumbres guisadas y verdura fresca.

Color: Marrondto, tipico de los ingredientes que contiene. Con tONos OSOUros.
Textura: Galdito espeso vy con trodtos de verdura, muy agradable.

MODO ELABORACION:
Elaborado con legumbres secas, patatas y verduras frescas, dejandolo cocinar a fuego lento para gque se
mezden los sabores.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir en caliente. Calentar al gusto de cada comensal. También se
puede consumir en frio. El envase es apto para miagcondas en temperaturas hasta 100°

INGREDIENTES:

Lentejas, patata, calabadn, zanahoria, cebolla, ajo, tomate, judias verdes, sal, azaar, laurel. Modo de empleo.
Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20)

ALERGENOS:

AMBITO DE COMERCIALIZACION ¥ PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropilenco alimentario caubierto con film de polietilenco transparente.
Conteniendo 1.6 kg, 0.5, 0.4, 0.25, 0.2 Kg segun formato de bandeja.

Enwvasado en atmosfera protectora. (Biogon NCO 20)

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Lernfejas ool verduras rescas.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fedcha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isctermo o refrigerado (0-49C)

El envase es apto para micaoondas en temperaturas hasta 1000

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado segun formato (indicado en la etiqueta) se comerdaliza por unidad o kg, segun formato.
N©° LOTE FABRICACION: Corresponde al dia de fabricmaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUODAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: GUJI/SO DFE POLLO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado, terminado, listo para comer. Elaborado con polo frescoo
patatas y verduras.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Intenso, con aromas a pollo y verduras.

Sabor: Propio del producto, con cuerpo, intenso con aromas a coddo tradicional.
Color: Amarillo, marrondto.

Textura: Caldo espeso, con mucho aroma. Con trozos de pollo.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con pdlo fresco, patata vy verduras, cocido a fuego lento de forma tradicional.
Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir calentito. El envase es apto para microondas en temperaturas
hasta 100°

INGREDIENTES: Pollo, patatas, tomate, judias wverdes, agua, zanahoria, cebadlla, sal, laurel.. Modo de empleo.
Calentar a su gusto Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20)

Al ERG ENOS:

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenco alimentario aubierto con filmm de pdietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.250 gr, 10 de 0.5 Kg y 7 envases de 1.6 kg
ETIQUETADO: Guwiso de palfo

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-49C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-49°C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir calentito.

CARACTERISTICAS NOMINALES:
PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr.
N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres

primeros digitos del dia natural.
FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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FICHA TECNICA: FIDEUA CON COSTILLAS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado, terminado, listo para comer. Elaborado con fideua vy
costillas de cerdo en odtos.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con aromas a pasta y costillas.

Sabor: Propio del producto, con cuerpo, intenso con aromas a coddo tradicional.
Color: Amarillo, marrondto.

Textura: Propia de la pasta, ligeramente al dente con trozos de costilla.

MODO ELABORACION:

Elagoradé)d%e forma manual, con fideua y costilla de cerdo, coddo a fuego lento de forma tradidonal. Envasado
Y etque .

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir calentito. El envase es apto para microondas en temperaturas
hasta 10090

INGREDIENTES: Fideua .(Sémola de TRIGO, puede contener trazas de HUEWVO), costilla de cerdo, cebolla,
tomate frito, pimiento, ajo. Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20)

Al ERGENOS: HUEVO, GLUTEN

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenco alimentario aubierto con filmm de pdietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.250 gr, 10 de 0.5 Kg y 7 envases de 1.6 kg
ETIQUETADO: Fidewa cor? castiflas

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-49C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-49°C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir calentito.

CARACTERISTICAS NOMINALES:
PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr.
N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres

primeros digitos del dia natural.
FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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FICHA TECNICA: ALUBIAS BLANCAS CON CHORIZO MANCHEGO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado, terminado, listo para comer. Elaborado con alubias
blancas patatas y chorizo

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Intenso, con aromas a chorizo y legumbres.

Sabor: Propio del producto, con cuerpo, intenso con aromas a coddo tradicional.
Color: Amarillo, marrondto.

Textura: Caldo espeso, con mucho aroma. Con trozos de chorizo.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con alubia blanca, patata y verduras, cocido a fuego lento de forma tradigdonal.
Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir calentito. El envase es apto para microondas en temperaturas
hasta 100°

INGREDIENTES: Alubias blancas, chorizo, patata, ajo laurel, cebolla, tomate, azdcar, sal. Modo de empleo.
Calentar a su gusto Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20)

Al ERG ENOS:

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenco alimentario aubierto con filmm de pdietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.250 gr, 10 de 0.5 Kg y 7 envases de 1.6 kg
ETIQUETADO: Alubias blancas con clorizo mandiego

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-49C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-49°C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir calentito.

CARACTERISTICAS NOMINALES:
PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr.
N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres

primeros digitos del dia natural.
FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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FICHA TECNICA: EnNSALADA LA MARIA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto fresco. Plato preparado, terminado, listo para comer.
Elaborado con verduras frescas asadas y atun, de forma artesanal.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con aromas a verduras asadas a fuego lento.

Sabor: Propio del producto, ligeramente dulce y suave aportando matices cada una de la verduras que lo
componen.

Color: Segun las verduras que lo componen, rogjo y verde.

Textura: El asado en su punto, deja una textura ligeramente crujiente, muy agradable.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con verduras frescas asadas a_ fuego lento de forma tadidonal. Limpiado o
cepillado para retirar superfide quemada, cortado segun tamanos, envasado y pasteurizado en autodave para
redudr presenda de patdgenos, anadimos atun daro esaurrido, rodajas de aceituna verde y negra.

MODO DE EMPLEO: Se pude consumir tanto en frio en ensaladas como, acompanando a otros platos.

INGREDIENTES: Verduras. Pimiento rojo, 60/70%b, pimiento verde, 30/40%b. Aceite de oliva virgen extra, sal,
(0.4/0.6%) addo citrico > 0.2%, ATUN, aceituna verde v negra.
AL ERGENOS: ATUN

AMBITO DE COMERCIALIZACION ¥ PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.

Este producto es rico en vitaminas, minerales y antioxidantes y por ello es apto para la poblacion en general,
desde nifiocs hasta ancianos. Ademas por su bajo contenido en sales, azGicares y grasas es adeacuado para
hipertensos, diabéticos y personas obesas o con sobrepeso. También puede ser consumido por celiacos (sin
gluten).

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con film de pdietileno transparente. Bandeja termo-
sellada transparente.

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kgr, 12 bandejas de 500 gramos.
ETIQUETADO: Ensalads /a Maria

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 26 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO Se pude consumir tanto en frio en ensaladas como acompanando a otros platos.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja de 1.6 kgr o 500 gr

N° LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacién expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 26 dias desde su fabricaddn.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: PIMIENTO ROJO Y VERDE ASADO EN TIRAS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto fresco. Plato preparado, terminado, listo para comer.
Elaborado con verduras frescas asadas de forma artesanal.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con aromas a verduras asadas a fuego lento.

Sabor: Propio del producto, ligeramente dulce y suave aportando matices cada una de la verduras que lo
componen.

Color: Segun las verduras que lo componen, rojo y verde.

Textura: El asado en su punto, deja una textura ligeramente crujiente, muy agradable.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con verduras frescas asadas a_fuego lento de forma tadidonal. Limpiado o
cepillado para retirar superfide quemada, cortado segln tamanos, envasado y pasteurizado en autodave para
redudr presenda de patdgenos.

N?C:ZDO DE EMPLEO: Se pude consumir tanto en frio en ensaladas como codnado acompainando a otros
platos.

INGREDIENTES: Verduras. PFimiento rojo, 60/70%, pimiento verde, 30/40%b. Aceite de oliva virgen extra, sal,
(0.4/0.6%) addo citrico = 0.2%
AL ERGENOS: Producto libre de alérgenos

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.

Este producto es rico en vitaminas, minerales y antioxidantes y por ello es apto para la poblacién en general,
desde nifics hasta ancianos. Ademas por su bajo contenido en sales, azdicares y grasas es adecuado para
hipertensos, diabéticos y personas obesas o con sobrepeso. También puede ser consumido por celiacos (sin
gluten).

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con filmh de pdietileno transparente. Bandeja termo-
sellada transparente. Pasteurizado en autodave.

EMBALAJE: Mediante caja de cartén conteniendo 10 envases de 300 gr, 26 cajas por base de palet
ETIQUETADO: £s@alibada de verduras o asado de verduras

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 365 dias desde fecha de elaboradon

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO Se pude consumir tanto en frio en ensaladas como cocinado acompafiando a otros platos.

CARACTERISTICAS NOMINAILES:

PESO.- Bandeja de 300 gr.

NC LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto méas el dia de fabricacién expresado ocon los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 365 dias desde su fabricacién.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Febrero 2019
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FICHA TECNICA: CREMA DE VERDURAS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto fresco. Plato preparado, terminado, listo para comer. Crema
elaborado con verduras frescas.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con aromas a verduras frescas.

Sabor: Propio del producto, suave y delicado.

Color: Verdoso.

Textura: Tamizado suave, liso, si trocitos muy agradable.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con verduras frescas y patata, cocido a fuego lento de forma tradicional. Envasado
v etiguetado.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir calentito.

INGREDIENTES: Verduras. Calabacin fresco, patata, cebolla, aceite de girasol, sal.
ALERGENOS:

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentarico cubierto con film de polietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.250 gr, 10 de 0.5 Kg y 7 envases de 1.6 kg
ETIQUETADO: Crema de verauras

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir calentito.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 250 gr.

NO LOTE FABRICACION: Corresponde al codigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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FICHA TECNICA: CONSOME DE JAMON Y POLLO DISANTOS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto fresco. Plato preparado, terminado, listo para comer. Caldo
elaborado con Pollo fresco, huesos de jamodn serrano, verduras y legumbres.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Intenso, con aromas a jamaén y legumbres.

Sabor: Propio del producto, con cuerpo, salado suave, intenso con aromas a cocido tradicional.
Color: Blanquecino, transparente.

Textura: Caldo espeso, con mucho aroma. Con trocitos de carne cocida y garbanzos.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con pollo fresco, huesos de jamdn verduras y legumbres, cocido a fuego lento de
forma tradicional. Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir calentito.

INGREDIENTES: Pollo fresco, huesos de jamon serrano, verduras y legumbres.
ALERGENOS:

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con filmm de polietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.250 gr, 10 de 0.5 Kg y 7 envases de 1.6 kg
ETIQUETADO: Consome de _jarmon y pollo

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir calentito.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 250 gr.

Ne LOTE FABRICACION: Corresponde al codigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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