


FICHA TECNICA: DELICIA DE ALMENDRA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto terminado. Tarta de bizcocho, elaborado con diversos
ingredientes, y cubierta de crema pastelera, terminada con un espolvoreo de almendra caramelizada.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Dulce, a vainilla, con un toque de licor. Tipico de los ingredientes que conlleva.
Sabor: Dulce, con un toque de vainilla, ligeramente lacteo, con trocitos de almendra.
Color: Amarillo oscuro, “canela”.

Textura: Tierna, blanda, bizcocho con trocitos.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, Elaborando los bizcochos en el horno, montando la crema pastelera a mano y
espolvoreando una capa de almendra caramelizada. Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Consumir frio.

INGREDIENTES:

Harina de TRIGO (GLUTEN), HUEVOS, NATA, ALMENDRAS, LECHE, aztcar, natillas vainilla (almidén meodificado,
azlicar, proteina de LECHE, grasa vegetal hidrogenada, jarabe de glucosa, aromas LACTOSA, E-110 (pueden
tener efectos negativos sobre la actividad y la atencién de los nifios), aceite de girasol, levadura (E-450 E-500ii,
harina de arroz).

ALERGENOS: LECHE, HUEVOS, NATA, ALMENDRAS, LACTOSA, HARINA DE TRIGO, GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con tapa de polietileno transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 2 envases.

ETIQUETADCO: DPeficias de almendra

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboraciéon

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-49C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Variable. Unidad de + 1.5 kg.

N° LOTE FABRICACION: Corresponde al codigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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FICHA TECNICA: TARTA CASERA DE QUESO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Postre lacteo frio elaborado con aema de queso, horneado lentamente vy
refrigerado para su distribudon.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Intenso, y suave agradable y avainillado, dulzdn.
Sabor: Dulce, delicado, intenso y afrutado. Muy agradable
Color: Amarillo apagado. Con tonos oscuros.

Textura: Suave y tierna, con consistenda y delicada.

MODO ELABORACION:
Elaborado con crema de queso, harina, azicar y nata, batido suave, hormneado y enfriado.

MODO DE EMPLEO: Consumir en frio. Se puede servir sobre una base dulce, acompanado de cualquier tipo
de mermelada o sirope, también con una capa sobre |la tarta.

INGREDIENTES:
Crema de queso, (LACTOSA), HUEVO, NATA (LECHE) HARINA (GLUTEN) Azucar y sabores naturales.
AL ERGENOS: LACTOSA, LECHE, GLUTEN

AMEBITO DE COMERCIALIZACION ¥ PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con tapa de pdietileno transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 2 envases.

ETIQUETADO: 7arta asera de gueso

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isctermo o refrigerado (0-49C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado + 1.6 kg se comercializa por unidad, no por peso.

NC LOTE FABRICAQON: Corresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: TARTA CASERA DE QUESO Y ARANDANOS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Postre lacteo frio elaborado con aema de queso y arandanos, horneado
lentamente y refrigerado para su distribucion.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Intenso, y suave agradable y avainillado, dulzdn.

Sabor: Dulce, delicado, intenso y afrutado. Muy agradable

Color: Amarillo apagado y cobertura de lilacea propia de los arandanos. Con tonos osouros.
Textura: Suave Yy tierna, con consistenda vy delicada.

MODO ELABORACION:
Elaborado con aema de queso, harina, azdcar y nata, batido suave, horneado y enfriado, posterior cubierta de
aema de arandanos

MODO DE EMPLEO: Consumir en frio. Se puede servir sobre una base dulce, acompafiado de acualquier tipo
de mermelada o sirope, también con una capa sobre la tarta.

INGREDIENTES:

Crema de queso, (LACTOSA), HUEVO, NATA (LECHE) HARINA (GLUTEN) Azucar vy sabores naturales.
Cristagel de arandanos: agua, azticar, arandanos (13.2) estabilizante E-422, almiddn modificado, espesante
E<440 Addulante E330, conservante E-202 aroma, cdorantes E150d E-133, E-122, puede tener efectos negativos
sobre la actividad vy atencion de los nifios

ALERGENOS: LACTOSA, LECHE, GLUTEN

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenc alimentarico caubierto con tapa de pdietileno transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 2 envases.

ETIQUETADO: 7arta asera de gueso

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Aproximado + 1.6 kg se comercializa por unidad, no por peso.

N© LOTE FABRICACON: Coresponde al dia de fabricaddn expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Abril 2020
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FICHA TECNICA: DELICIA DE TURRON DE ALMENDRA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto terminado. Tarta de bizcocho, elaborado con diversos
ingredientes, y cubierta de crema de turrén de almendra, terminada con un espolvoreo de almendra
_caramelizada

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Dulce, a turrén de almendra, con un toque de licor. Tipico de los ingredientes que conlleva.
Sabor: Dulce, a turrédn, a almendra, ligeramente lacteo, con trocitos de almendra tostada.
Color: Amarillo oscuro, "canela™.

Textura: Tierna, blanda, cremosa, bizcocho con trocitos de almendra tostada.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, Elaborando los bizcochos en el horno, montando la crema de almendra a mano y
espolvoreando una capa de almendra tostada. Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Consumir frio.

INGREDIENTES:

Harina de TRIGO (GLUTEN), HUEWVOS, NATA, ALMENDRAS, LECHE, azl(car, mousse de turron (almiddn
modificado, azlicar, proteina de LECHE, grasa vegetal hidrogenada, jarabe de glucosa, aromas LACTOSA, E-110
(pueden tener efectos negativos sobre la actividad y la atencidon de los nifios ), aceite de girasol, levadura (E-
450 E-500ii, harina de arroz).

ALERGENOS: LECHE, HUEVOS, NATA, ALMENDRAS, LACTOSA, HARINA DE TRIGO, GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con tapa de polietileno transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico o cartdn conteniendo 2 envases.

ETIQUETADO: Deficias de turror de almendra

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°9C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Variable. Unidad de + 1.5 kg.

N° LOTE FABRICACION: Corresponde al codigo del producto mas el dia de fabricacidon expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricaciéon.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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FICHA TECNICA: TIRAMISU CASERCO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: FProducto terminado. Tarta de bizcocho, elaborado con diversos
ingredientes, bafiada con cafe y licor y cubierta de nata y cacao en polvo.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Dulce, a café, con un toque de licor. Tipico de los ingredientes que conlleva.
Sabor: Dulce, con aroma a café con licor, ligeramente lacteo, con aroma a nata montada.
Color: Blanco y Negro.

Textura: Tierna, blanda, con suave nata.

MODO ELABORACION:

Elaborado de_ forma manual, Elaborando los bizcochos en el horno, montando la nata a mano, con un hglero
bafioc de cafe y licor, una capa de suave nata montada cubriendo una capa de cacao en polvo.
Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Harina de TRIGO (GLUTEN), HUEVOS, NATA, LECHE. Levadura (E-450 E-500ii, harina de arroz). Cafe, licor,
NATA, QUESO mascarpone, cacao en polvo, azdcar.

ALERGENOS: LECHE, HUEVOS, NATA, LACTOSA, HARINA DE TRIGO, GLUTEN, QUESO.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de pcolipropileno alimentarico cubierto con tapa de polietileno transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 2 envases.

ETIQUETADO: 7iramisuy Casero

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°2C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Variable. Unidad de + 1.5 kg.

NO LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricacidon expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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FICHA TECNICA: TARTA MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto terminado. Tarta de bizcocho, elaborado con diversos
ingredientes, y cubierta de Mousse de chocolate negro, terminada con un espolvoreo de trocitos de chocolate
—Nneqro.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Dulce, a chocolate, con un toque de licor. Tipico de los ingredientes que conlleva.
Sabor: Dulce, a chocolate, y vainilla, ligeramente lacteo, con trocitos de chocolate.
Color: Negro.

Textura: Tierna, blanda, bizcocho con trocitos.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, Elaborando los bizcochos en el hornmno, montando la Mousse de chocolate a mano
y espolvoreando una capa de trocitos de chocolate. Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Consumir frio.

INGREDIENTES:

Harina de trigo (GLUTEN), HUEVOS, Azlcar, levadura (E-450 E-500ii, harina de arroz). , Mousse de chocolate
(Azltcar, PROTEINA DE LECHE, cacaoc en polvo semidesgrasado, grasa vegetal hidrogenada, jarabe de glucosa,
almiddn meodificado, LECHE DESNATADA EN POLVO, gelatina Emulgente E-472 y aromas autorizados. Pasta
de cacao, azdcar, manteca de cacao, emulgente, lecitina de SOJA. PUEDE CONTENER FRUTOS DE CASCACARA.

ALERGENOS: LECHE DESNATADA EN POLVO, PROTEINA DE LECHE, HUEVOS, LACTOSA, HARINA
DE TRIGO, GLUTEN, SOJA, PUEDE CONTENER FRUTOS DE CASCARA.

AMEBITO DE COMERCIALIZACION ¥ PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.

Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentaric cubierto con tapa de polietileno transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 2 envases.

ETIQUETADO: 7Tarta de Mowusse de clfrocolate negro

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Variable. Unidad de + 1.5 kg.

NO LOTE FABRICACION: Corresponde al codigo del producto mas el dia de fabricacidn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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FICHA TECNICA: DFELICIA DE NATA Y CcACAO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto terminado. Tarta de bizcocho, elaborado con diversos

ingredientes, con una capa interna de crema de cacao con avellanas y cubierta de nata y crema de cacao con
_avellanas

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Dulce, a chocolate, con un toque de licor. Tipico de los ingredientes que conlleva.
Sabor: Dulce, a chocolate, y avellanas, ligeramente lacteo, con trocitos de chocolate.
Color: Blanco y Negro.

Textura: Tierna, blanda, bizcocho con trocitos.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, Elaborando los bizcochos en el horno, montando la nata a_ mano, introducioendo
una capa de cacao con avellanas cubriendo una capa de nata y chocolate con avellanes. Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Consumir frio.

INGREDIENTES:

Harina de trigo (GLUTEN), HUEVOS, Azucar, levadura ( E-450 y E-500ii, harina de arroz), Nutella. (Azucar,
aceite y grasas vegetales hidrogenadas, cacao desgrasado en polvo, E-222, aromas,) NATA, LECHE, azucar,
cacao en polvo.

ALERGENOS: LECHE, HUEVOS, LACTOSA, HARINA DE TRIGO, GLUTEN, NATA.

AMBITO DE COMERCIALIZACION ¥ PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.- ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con tapa de polietilenc transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 2 envases.

ETIQUETADO: Delicias de Nata y Cacso

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°2C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Variable. Unidad de + 1.5 kg.

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacidn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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FICHA TECNICA: DELICIA DE BLANCO ¥ NEGRO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto terminado. Tarta de bizcocho, elaborado con diversos
ingredientes, con una capa de crema de cacao con avellanas y cubierta de Mousse de chocolate blanco y
nearoc erminads n__espolvoreo de ocitos de chocolate blanco nearo.

3 o - / A
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Olor: Dulce, a chocolate, con un toque de licor. Tipico de los ingredientes que conlleva.
Sabor: Dulce, a chocolate, y vainilla, ligeramente lacteo, con trocitos de chocolate.
Color: Blanco y Negro.

Textura: Tierna, blanda, bizcocho con trocitos.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, Elaborando los bizcochos en el horno, montando la Mousse de chocolate a mano
y espolvoreando una capa de trocitos de chocolate blanco y negro.” Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Consumir frio.

INGREDIENTES:

Harina de TRIGO (GLUTEN), HUEVOS, NATA, LECHE. Levadura (E-450 E-500ii, harina de arroz). Nutella.
(Azlicar, aceite y grasas vegetales hidrogenadas, cacao desgrasado en polvo, E-222, aromas,) Chocolate blanco
(azticar, LECHE en polvo, manteca de cacao, Puede contener trazas de LECHE, FRUTOS SECOS Y SOJA.

ALERGENOS: LECHE EN POLVO, LECHE, HUEVOS, LACTOSA, HARINA DE TRIGO, GLUTEN, SOJA,
PUEDE CONTENER FRUTOS SECOS.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con tapa de polietileno transparente. Agrupada
conteniendo 1 unidad por bandeja de + de 1.5 Kg

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 2 envases.

ETIQUETADO: Delicias de Blanco y Negro

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°C)

MODO DE EMPLEO: Consumir Fresco

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Variable. Unidad de + 1.5 kg.

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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