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FICHA TECNICA: CROQUETA DPE POLLO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto crudo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
blando, amarillento, elaborado a partir de bechamel vy pechuga de pollo con posterior proceso manual para

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS.

Olor: Tipico de masa de bechamel y pollo que contiene.

Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y pechuga pollo, consecuente a ingredientes que comporta.
Color: blanco amarillento, tipico del producto.

Textura: Tierna, blanda, masa con trocitos.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, afadiendo después la pechuga de pollo y formando una
masa compacta, reposo en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequefias bolas alargadas y pasadas por
Pran rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Carne de pollo, Pan rallado, (Harina de TRIGO GLUTEN), LECHE, Pimienta, Encolante (almidon de maiz
modificado, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, sal.

ALERGENOS:

LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con film de polietileno transparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg Envasado en atmosfera protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 30/32 unidades las bandejas de 1 Kg.

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg y 7 envases de 1 kg
ETIQUETADO: Croguweta de gueso de cabra

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-49C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°9C)

MODO DE EMPLEO: Consumir cocinado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
cocinadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg y 1 Kg

N° LOTE FABRICACION: Corresponde al codigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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FICHA TECNICA: CROQUETA DE JAMON IBERICO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto crudo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
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CA CTE STICAS ORGANOLEPTICAS:
Olor: Tipico de masa de bechamel y Jamdn Ibérico que contiene.
Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y salado, tipico del jamdn ibérico, consecuente a ingredientes
que comporta.
Color: blanco amarillento, tipico del producto.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, afiadiendo después los taquitos de jamon ibérico y formando
una masa compacta, reposo en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequefnas bolas alargadas y pasadas
por pan rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Jamon Iberico, Pan rallado, (Harina de TRIGO GLUTEN), LECHE, Pimienta, Encolante (almidon de maiz
modificado, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, sal.

ALERGENOS:

LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBEUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
MNacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con fillmn de polietileno transparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg Envasado en atmosfera protectora

ENVASE: Caja de cartdon conteniendo 30/32 unidades las bandejas de 1 Kg.

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg y 7 envases de 1 kg
ETIQUETADO: Crogueta de Jarnon JTberico

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 21 dias desde fecha de elaboracién

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°C)

MODO DE EMPLEO: Consumir cocinado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
cocinadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg y 1 Kg

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Julio 2018
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FICHA TECNICA: CROQUETA DE MORCILLA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto audo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
blando, arriarillen!D, elaborado a partir de bechamel y una masa de morcilla, con posterior proceso manual

CARACTERISTIC‘AS ORGANDI_ EPTICAS

Olor: Tipico de masa de bechamel yv mordlla que contiene.
Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y salado, a mordilla, a especias conseauente a ingredientes
que comporta.

Color: blanco amarillento, tipico del producto.

MODO ELABORACIOM:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, anadiendo después la masa de mordlla y formando una
masa compacta, reposo en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequenas bolas alargadas y pasadas por
pan rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Morcilla,( cebolla, sangre de cerdo, todno, manteca, harina de arroz, sal, especias, PINONES).. Pan rallado,
(Harina de TRIGO GLUTEN), LECHE, Pimienta, Encolante (almiddn de maiz modificado, LECHE EN POLVO,
ALBUMINA DE HUEVO, sal. Contiene trazas de SOJA

Al FRG ENOS:

PINONES, LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEN,
SOJA.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenc alimentario cubierto con filmm de pdietileno tansparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg, y 40/42 los envases de 1.5 kg. Envasado en atmosfera
protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 4 unidades las bandejas de 1.5 Kg, v 8 las de 500 gr

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg vy 7 envases de 1.5 kg

ETIQUETADO: oguela de mordifa serrarna

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD:15 dias desde fecha de elaboradodn

TRASPORTE: En vehiaulo isctermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO: Consumir codnado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
codnadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg v 1.5 Kg

N° LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricacidon expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 15 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2019



vacerola Tu disfrta, wosdtros cociuamos

Crooets

et




FICHA TECNICA: CROQUETA DE SOEBRAsSADA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto agudo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
blando., amarillento, elaborado a partir de bechamel ysobra sada, con posterior proceso manual Ppara
|_convertirla en algo similar a _una esfera achatada v rebozada en pan rallado.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Tipico de masa de bechamel y sobrasada que contiene.

Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo vy salado, con grasita propia de la sobrasada, conseauente a
ingredientes que comporta.

Color: blanco amarillento, tipico del producto.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, anadiendo después la sobrasada y formando una masa
compacta, reposo en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequenas bolas alargadas y pasadas por pan
rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Sobrasada, (Todno y carne de cerdo, pimentdn, sal y espedas naturales). Pan rallado, (Harina de TRIGO
GLUTEN), LECHE., Pimienta, Encolante (almidon de maiz modificado, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO,
sal. Contiene trazas de SOJA

AlL EFRG ENOS:

ATUN, LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEN,
SOJA.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, pablico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con film de pdietileno tansparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg, y 40/42 los envases de 1.5 kg. Envasado en atmosfera
protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 4 unidades las bandejas de 1.5 Kg, vy 8 las de 500 gr

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg y 7 envases de 1.5 kg

ETIQUETADO: Oogueta de Sobrasada

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidn, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 21 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO: Consumir coanado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
codnadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg ¥ 1.5 Kg

NS LOTE FABRICAQON: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacidn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Julio 2018
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FICHA TECNICA: CROQUETA DE MOUSSE DE rorr

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto audo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
blando, arriarillen!D, elaborado a partir de bechamel y Mousse de fole de pato.. con posterior proceso manual

CARACTERISTIC‘AS ORGANDI_ EP'I'IC‘AS

Olor: Tipico de masa de bechamel y Mousse de foie de pato que contiene.
Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y salado, intenso, a higado, agradable, consecuente a
ingredientes que comporta.

Color: blanco amarillento, tipico del producto.

MODO ELABORACIOM:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, anadiendo después el foie de pa!:oc]/ formando una masa
compacta, reposo en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequenas bolas alargadas v pasadas por pan
rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Mousse de pato (Carne, foie y grasa de pato, higado de ave, LECHE Y HUEVO). Pan rallado, (Harina de TRIGO
GLUTEN), LECHE, Pimienta, Encaante (almiddn de maiz modificado, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO,
sal. Contiene trazas de SOJA

Al FRG ENOS:

LECHE LACTOSA, LECHE EN POLVO, AABUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEN, SOJA.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenc alimentario cubierto con filmm de pdietileno tansparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg, y 40/42 los envases de 1.5 kg. Envasado en atmosfera
protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 4 unidades las bandejas de 1.5 Kg, v 8 las de 500 gr

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg vy 7 envases de 1.5 kg

ETIQUETADO: oguela de Fofe de paito

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD:15 dias desde fecha de elaboradodn

TRASPORTE: En vehiaulo isctermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO: Consumir codnado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
codnadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg v 1.5 Kg

N° LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricacidon expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 15 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Octubre 2019
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FICHA TECNICA: CROQUETA DE SETAS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto audo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
b!ando, arriarillen!!:), elaborado a partlr de bechamel y una mezcla de setas del bosque, con posterior proceso

CARACTERISTI(:AS ORGANDI_ EP'I'ICAS

Olor: Tipico de masa de bechamel y setas que contiene.

Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y salado, con sabor a setas, afrutado y agradable
consecuente a ingredientes que comporta.

Color: blanco amarillento, tipico del producto.

MODO ELABORACIOM:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, anadiendo después las setas y formando una masa
compacta, reposo en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequenas bolas alargadas v pasadas por pan
rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Setas del bosque mezcladas. Pan rallado, (Harina de TRIGO GLUTEN), LECHE, Pimienta, Encolante (almiddn de
maiz maodificado, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, sal. Contiene trazas de SOJA

Al ERGENOS:

LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEN, SOJA.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropilenc alimentario cubierto con filmm de pdietileno tansparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg, y 40/42 los envases de 1.5 kg. Envasado en atmosfera
protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 4 unidades las bandejas de 1.5 Kg, v 8 las de 500 gr

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg vy 7 envases de 1.5 kg

ETIQUETADO: oguela de selas del bosgue

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD:15 dias desde fecha de elaboradodn

TRASPORTE: En vehiaulo isctermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO: Consumir codnado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
codnadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg v 1.5 Kg

NS LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricacion expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 15 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2019
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FICHA TECNICA: CROQUETA DE ATUN

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto gudo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
blando, amarillento, elaborado a partir de bechamel y tronco de atdin 80 2, con posterior proceso manual
ra n irla en algo similar una esfera hatada v r zada en n _rallado.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Tipico de masa de bechamel y Atdn que contiene.

Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y salado, tipico del Atdin, consecuente a ingredientes que
comporta.

Color: blanco amarillento, tipico del producto.

MODO ELABORACIOMN:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, afiadiendo después el atin yformando una masa compacta,
reposo en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequenas bolas alargadas y pasadas por pan rallado.
Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

ATUN, Pan rallado, (Harina de TRIGO GLUTEN), LECHE, Pimienta, Encolante (almiddn de maiz modificado.
LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, sal.

Al ERG ENOS:

ATUN, LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBEUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEMN.

AMBITO DE COVMIERCIALIZACION Y PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con filmm de pdietileno tansparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg, y 40/42 los envases de 1.5 kg. Envasado en atmosfera
protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 4 unidades las bandejas de 1.5 Kg, y 8 las de 500 gr

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg yv 7 envases de 1.5 kg

ETIQUETADO: Coguelta de Atdrn

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-49C.

CADUCIDAD: 21 dias desde fedha de elaboracién

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-40C)

MODCO DE EMPLEO: Consumir codnado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
codnadas.

CARACTERISTICAS NOMIMNALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg y 1.5 Kg

NC LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricacidn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacion.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Julio 2018
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FICHA TECNICA: CROQUETA DE BACALAO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto agudo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,
blando, amarillento, elaborado a partir de bechamel y BACALAO, con posterior proceso manual para
| _convertirla en algo similar a una esfera achatada v rebozada en pan rallado.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Tipico de masa de bechamel v Bacalao que contiene.

Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y salado, tipico del Bacalao, conseauente a ingredientes que
comporta.

Color: blanco amarillento, tipico del producto.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, afiadiendo después el bacalac y formando una masa
compacta, reposc en camara 6 horas. Con la masa se elaboran pequenas bolas alargadas y pasadas por pan
rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Bacalao, Pan rallado, (Harina de TRIGO GLUTEN), LECHE, Pimienta, Encdante (almiddn de maiz modificado,
LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, sal.

Al FRG ENOS:

BACALAO, LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO,
GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION ¥ PUBLICO ALQUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-AL MACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con film de pdietileno transparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg, y 40/42 los envases de 1.5 kg. Envasado en atmosfera
protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 4 unidades las bandejas de 1.5 Kg, y 8 las de S00 gr

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg vy 7 envases de 1.5 kg

ETIQUETADO: ogueta de Bacalao

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-494°9C.

CADUCIDAD: 21 dias desde fecha de elaboracién

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-49C)

MODO DE EMPLEO: Consumir codnado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
codnadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg y 1.5 Kg

NC LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mads el dia de fabricacién expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacidén.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Julio 2018
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FICHA TECNICA: CROQUETA DE QUESO CABRA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto crudo. Rulo de masa elaborado con diversos ingredientes,

or [} = | A
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Olor: Tipico de masa de bechamel y queso que contiene.
Sabor: Propio del producto, ligeramente lacteo y queso de cabra, consecuente a ingredientes que comporta.
Color: blanco amarillento, tipico del producto.
Textura: Tierna, blanda, masa con trocitos.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con bechamel casera, afiadiendo después el queso de cabra y formando una masa
compacta, reposo en camara 6 horas. Con |la masa se elaboran pequefas bolas alargadas y pasadas por pan
rallado. Envasado y etiquetado.

INGREDIENTES:

Queso de cabra (LECHE, LACTOSA), cebolla. Pan rallado, Harina de TRIGO (GLUTEN), LECHE (LACTOSA),
Pimienta, almidon de maiz modificado, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, sal, emulgentes E-412.
ALERGENOS:

LECHE, LACTOSA, LECHE EN POLVO, ALBUMINA DE HUEVO, HARINA DE TRIGO, GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentaric cubierto con film de polietileno transparente. Agrupadas
conteniendo 15/16 unidades las bandejas de 0.5 Kg Envasado en atmosfera protectora

ENVASE: Caja de cartdn conteniendo 30/32 unidades las bandejas de 1 Kg.

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg y 7 envases de 1 kg
ETIQUETADO: Croguets de gueso de cabra

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°0C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerada (0-49C)

MODO DE EMPLEO: Consumir cocinado, freir en freidora o sartén a temperatura alta hasta que estén
cocinadas.

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad de +/- 0.32 grms. Bandejas de 0.5 Kg y 1 Kg

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricacidon expresado con los tres
primeros digitos del dia natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricaciéon.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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